
No Ders Kodu U Kredi

1. YARIYIL
TDers Adı ECTSL

4303AŞ107B1 Menü Planlama 0
4303AŞ109B2 Beslenmenin Temel İlkeleri 0
4303AŞ111B3 Gastronomi ve Yiyecek Tarihi 0
5221AŞ113B4 Pişirme Yöntemleri I 0
4221AŞ115B5 Kesme Doğrama Teknikleri 0
3303AŞ117B6 Genel Turizm 0
2202SO101B7 Türk Dili I 0
2202SO103B8 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I 0
2202SO105B9 Yabancı Dil I 0

Toplam 20 4 22 300

2. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adı T U Kredi ECTSL

1 AŞ108B 1 2 2 5Pişirme Yöntemleri II 0
2 AŞ110B 3 0 3 5Restoran İşletmeciliği 0
3 AŞ112B 3 0 3 4Protokol ve Görgü Kuralları 0
4 AŞ114B 2 1 2,5 3Seçmeli Ders Grubu I (Ders 1) 

[Bu ders  AŞ114B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

5 AŞ116B 3 0 3 4Seçmeli Ders Grubu II (Ders 1) 
[Bu ders  AŞ116B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

6 SMYOSEÇ 3 0 3 3MYO Seçmeli Dersler Grubu (Ders 
1) 
[Bu ders  SMYOSEÇ  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

7 SO102B 2 0 2 2Türk Dili II 0
8 SO104B 2 0 2 2Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II 0
9 SO106B 2 0 2 2Yabancı Dil II 0

Toplam 21 3 22,5 300

No Ders Kodu U Kredi

3. YARIYIL
TDers Adı ECTSL

5322AŞ201B1 Yiyecek İçecek Servisi I 0
5322AŞ203B2 Dünya Mutfak Uygulamaları ve 

Teknikleri I 
0

42,531AŞ205B3 Pasta Tatlı Üretim Teknikleri 0
42,512AŞ207B4 Gıda Saklama Teknikleri 0
4303AŞ209B5 Gastronomi Turizmi 0
3303AŞ211B6 Seçmeli Ders Grubu III (Ders 1) 

[Bu ders  AŞ211B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

3303AŞ211B7 Seçmeli Ders Grubu III (Ders 2) 
[Bu ders  AŞ211B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

2202ÜSD8 Üniversite Seçmeli Dersler Grubu 
(Ders 1) 
[Bu ders  ÜSD  ders grubundan alınacaktır, aşağıya bakınız] 

0

Toplam 18 8 22 300

4. YARIYIL
No Ders Kodu Ders Adı T U Kredi ECTSL

1 AŞ202B 2 2 3 5Yiyecek İçecek Servisi II 0
2 AŞ204B 2 2 3 5Dünya Mutfakları Uygulamaları ve 

Teknikleri II 
0

3 AŞ206B 1 2 2 3Türk Mutfak Uygulamaları ve 
Teknikleri 

0

4 AŞ208B 1 2 2 3Yemek Süsleme Sanatı 0
5 AŞ210B 2 1 2,5 3Seçmeli Ders Grubu IV (Ders 1) 

[Bu ders  AŞ210B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

6 AŞ210B 2 1 2,5 3Seçmeli Ders Grubu IV (Ders 2) 
[Bu ders  AŞ210B  ders grubundan alınacaktır, aşağıya 
bakınız] 

0

7 AŞSTJB 0 0 0 8Staj 0
Toplam 10 10 15 300

AŞ116B
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

4303Gıda Mevzuatı ve Kalite YönetimiAŞ116.1B1 0
4303Yiyecek İçecek Maliyet KontrolüAŞ116.2B2 0

AŞ211B
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

3303Gıda HijyeniAŞ211.1B1 0
3303Hizmet PazarlamasıAŞ211.2B2 0
3303Mutfak EkipmanlarıAŞ211.3B3 0
3303Aromatik Otlar, Baharatlar ve 

Karışımlar
AŞ211.4B4 0

AŞ210B
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

32,512Yöresel MutfakAŞ210.1B1 0
32,512Soğuk MutfakAŞ210.2B2 0
32,512Osmanlı Saray MutfağıAŞ210.3B3 0
32,512Vejetaryen MutfağıAŞ210.4B4 0

AŞ114B
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

32,512İşçi Sağlığı ve İş GüvenliğiAŞ114.1B1 0
32,512Yemek TarifleriAŞ114.2B2 0

SMYOSEÇ
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

3202İletişimMS1401.1B1 0
3202GirişimcilikMS1403.1B2 0
32,512Bilgi ve İletişim TeknolojisiMS1601.1B3 0
32,512Bilgi ve İletişim TeknolojisiMS1601.1B

2
4 0

32,512İnsan Kaynakları YönetimiMS1601.2B
2

5 0

32,512Kalite ve Güvence StandartlarıMS1601.3B
2

6 0

32,512Bilgi ve İletişim TeknolojisiMS1602.1B7 0
3303GirişimcilikMS1602.1B

2
8 0

3303Kalite ve Güvence StandartlarıMS1602.2B9 0
3303İnsan Kaynakları YönetimiMS1602.3B10 0
32,512Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1603.1B11 0
32,512Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1603.1B

2
12 0

32,512Halkla İlişkilerMS1603.2B
2

13 0

32,512Proje HazırlamaMS1603.3B
2

14 0
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3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1604.1B15 0
3303GirişimcilikMS1604.1B

2
16 0

3303Vergi DenetimiMS1604.2B17 0
3303Çalışma EkonomisiMS1604.2B

2
18 0

3303E-TicaretMS1604.3B
2

19 0

32,512Muhasebe Problemleri ve Örnek 
Olay Çalışmları

MS1605.1B20 0

3303GirişimcilikMS1605.1B
2

21 0

3303GirişimcilikMS1605.2B22 0
3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1606.1B23 0
3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1606.1B

2
24 0

3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1607.1B25 0
32,512Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1608.1B26 0
3303GirişimcilikMS1608.1B

2
27 0

3303Toplam Kalite YönetimiMS1608.2B
2

28 0

3303Kariyer Geliştirme ve PlanlamaMS1608.3B
2

29 0

32,512Muhasebe problemleri ve Örnek 
Olay Çalışmaları

MS1610.1B30 0

3303Bilgi ve İletişim TekolojileriMS1610.1B
2

31 0

3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1610.2B32 0
3303İletişimMS1610.2B

2
33 0

3303Bilgi YönetimiMS1610.3B
2

34 0

3303Marka YönetimiMS1610.4B
2

35 0

3303Bilgi ve İletişim TeknolojileriMS1611.1B36 0
3303Bilgisayarlı MuhasebeMS1611.2B37 0
3303İş Sağlığı ve GüvenliğiMS1611.3B38 0
3303Beslenme ve DiyetMS1612.1B39 0
3303Çevre KorumaMS1612.2B40 0
3303Turizmde EtikMS1612.3B41 0

ÜSD
ECTSKrediUTNo Ders Kodu Ders Adı L

2202Çevre ve ToplumÜS0101.3B21 0
2202Meşrubat Üretim TeknolojisiÜS0102.1B32 0
2202Tarihi YapılarÜS0103.1B33 0
2202Stratejik Yönetim UygulamalarıÜS0104.24 0
2202Temel EkonomiÜS0201.85 0
2202Güncel İktisadi Konular ÜS0201.96 0
2202Bireysel YatırımcılıkÜS0202.47 0
2202Vergiye GirişÜS0204.38 0
2202Kent ve Çevre HaklarıÜS0206.19 0
2202Popüler BilimÜS0302.410 0
2202Matematik ve YaşamÜS0304.211 0
2202Metin İncelemesi/Roman ve Hikaye 

Teorisi
ÜS0305.112 0

2202Akademik TürkçeÜS0305.213 0
2202Renklerin DiliÜS0306.414 0
2202Anadoluda TasavvufÜS0401.2115 0
2202İslam İnanç SistemiÜS0401.2316 0
2202İki Temel Kaynak: Kur'an ve HadisÜS0401.2417 0
2202Osmanlı Türkçesine GirişÜS0501.318 0
2202Metin İncelemesi/Roman ve Hikaye 

Teorisi
ÜS0502.219 0
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2202Sosyal HareketlerÜS0503.220 0
2202Gıda GüvenliğiÜS0601.121 0
2202Liderlik ve Kişisel GelişimÜS0602.222 0
2202Bilim TarihiÜS0605.123 0
2202Herkes İçin SporÜS0701.1224 0
2202BasketbolÜS0701.1325 0
2202FutbolÜS0701.1426 0
2202DartÜS0701.1527 0
2202BisikletÜS0701.1628 0
2202Organik Tarım UygulamalarıÜS0901.0229 0
2202Liderlik ve MotivasyonÜS0902.0230 0
2202Tehlikeli Atık Yönetimi ÜS0903.131 0
2202Temel Halk SağlığıÜS1202.2B232 0
2202İlk Yardımda Temel Uygulamalar ÜS1202.3B233 0
2202Dijital SağlıkÜS1207.2B34 0
2202Dünden Bugüne Tedavide Alternatif 

Yaklaşımlar
ÜS1207.3B35 0

2202 İletişimÜS1301.1B236 0
2202Kişisel Gelişim ve MotivasyonÜS1401.1B237 0
2202FotoğrafçılıkÜS1402.1B38 0
2202İletişimÜS1402.1B39 0
2202Evcil Hayvan Yetiştiriciliği ve 

Hayvan Hakları
ÜS1402.1B340 0

2202Yemek ve MitolojiÜS1402.3B341 0
2202Doğa KorumaÜS1404B42 0
2202İnsan Hakları HukukuÜS1501.1B243 0
2202Para ve BankaÜS1603.2B244 0
2202Ekonomi OkuryazarlığıÜS1604.2B245 0
2000Uygulamalı Dış TicaretÜS1608.2B246 0
2202ReklamcılıkÜS1610.3B47 0
2202CateringÜS1612.1B48 0
2202Algoritma ve Programlama MantığıÜS1701.2B349 0
2202Elektrik Enerjisinin TarihiÜS1702.2B350 0
2202İş Hayatında İş Sağlığı ve 

Güvenliği
ÜS1705.2B251 0

2202Sosyal Medya OkumalarıÜS1713.2B52 0
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