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Öğrenci Adı Soyadı   

Sınıf /Numara    

İmza  

A) Laboratuvarın çalışma konularını işaretleyiniz. 

KİMYASAL ANALİZLER 

 pH,Asitlik tayini 

 Bulanıklık deneyi 

 Etil alkol tayini 

 Fosfotaz  

 Hmf 

 Yağ Tayini 

 Uçucu yağ tayini 

 

 İnvert şeker tayini 

 İyot sayısı tayini 

 Kül miktarı 

 Protein tayini 

 Reichert –meissl sayısı  

 Sabunlaşma sayısı tayini 

 Selüloz tayini 

 Uçucu –Uçucu olmayan asit 

 

 Toplam şeker tayini 

 Serbest yağ asitliği 

 Peroksidaz testi 

 Peroksit sayısı tayini 

 Nişasta tayini 

 Tuz tayini 

 Yağ asitleri kompozisyonu 

 Diğer (……………..) 

MİKROBİYOLOJİK ANALİZLER 

 Aerobik bakteri 

aranması 

 Anaerobik bakteri 

aranması 

 B.cereus  

 C.perfiringens 

 E.coli 

 Enterobacteriace 

 L.monocytogenes 

 Listeria spp 

 Maya –küf sayımı 

 Toplam bakteri sayısı 

 Koliform bakteri sayımı 

 Salmonella spp.  

 Shigella  

 S.aureus 

 Termofilik aerobik-

anaerobik bakteri 

 Biyokimyasal tanılama 

yöntemleri 

 Diğer (……………….) 

 

 

DİĞER ANALİZLER 

 Vitamin –Mineral Analizleri 

 Kalıntı Analizleri                 

 Mikotoksin Analizleri          

 

 Tekstür Analizleri  

 Duyusal Analizler               

 Diğer (……………………………………..)  

 

B) Laboratuvar Kapasitesi ve Mevcut Cihaz ve Ekipmanlar 

 

C) Çalışan Sayısı     □İdari……….                    □ Laboratuvar………          

İşyeri  Adı ve İletişim Bilgileri    :  

                                                                         

Formu Dolduranın Adı, Soyadı  :   

                                        Görevi : 

                                                                          

                        Tarih 

                     İmza/Kaşe 

 

 


